JUDÍAS BLANCAS CON CHORIZO: 

Ingredientes: 

500 grs. de judías blancas. 
3 chorizos. 
1 pimiento rojo. 
1 cebolla. 
1 tomate grande. 
Aceite, pimentón y sal.
Preparación: 

La noche anterior, poner las judías en remojo en un recipiente con abundante agua fría. 
Al día siguiente, escurrirlas y ponerlas en una olla. Añadir el pimiento, la cebolla y el tomate cortados en grandes trozos, el chorizo en rodajas, un buen chorro de aceite, dos cucharadas de sal y dos cucharaditas de pimentón. Cubrirlas con agua, pero no demasiada ( si se encuentra seco, se puede añadir agua fría en cualquier momento). Poner a fuego y cuando empiece a hervir, mantenerlo un poco más bajo durante todo el tiempo, hasta que estén tiernas. suele tardar una hora y media. Deben quedar con un caldo un poco espeso. 
Al final , comprobar si tiene sal suficiente. 
Si tienes paciencia, puedes sacar los trozos de tomate y pimiento, quitarles las pieles, machacarlos con un tenedor junto con la cebolla y agregar a la olla. 
 



