	ALUBIAS CON GAMBAS



	

	
Preparación: 10 MINUTOS - Dificultad: BAJA - Coste: MEDIO
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Ingredientes para 4 personas

judía blanca (cocida), 250 gramo

gamba pelada (congelada), 200 gramo

agua, 2 cucharada

aceite de oliva, 6 cucharada

vinagre de jerez, 3 cucharada

perejil picado, 1 cucharada

sal, al gusto
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PREPARACIÓN: 

Colocar las gambas en un cuenco y rociarlas con el agua caliente y sal. Cubrir y cocinar 1 1/2 minutos al máximo del microondas. Dejarlas reposar 1 minuto y mezclarlas con las judías. Condimentarlas con el aceite y el vinagre. Llevarlas 2 minutos al microondas. Mezclar, espolvorear con el perejil picado y servir. 




